AR701MC SYSTEM EMULGOWANIA/ROZDRABNIANIA

AR701MC SYSTEM
EMULGOWANIA/ROZDRABNIANIA

e Multi-tngcy system Cozzini o srednicy 180 mm z
pojedynczym lub podwojnym zestawem sito/noz.

COIZZINI EMULSION/REDUCTION SYSTEMS
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AR701MC system z podajnikiem
Slimakowym

e Dostepne sita o otworach od 1,0 mm do 9,9 mm.

e Unikalne rozdzielenie strefy tozyskowania od komory
ciecia zapobiega zabrudzeniu produktu przez smar.

e Czujniki kontrolujg cidnienie produktu w sposéb ciggty
na wejsciu i temperature wejscie/wyjscie.

e Dostepny z systemem eliminacji kosci/chrzesci.
e Spetnia wszelkie wymogi Unii Europejskiej i USDA.

e Skonstruowany zgodnie z wymogami sanitarnymi
American Meat Insitute.
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AR701MC SYSTEM EMULGOWANIA/ROZDRABNIANIA

Opatentowany system emulgowania/rozdrabniania AR701 firmy Cozzini wykorzystuje pompe o regulowanej
predkosci do podawania surowca do komory rozdrabniania. Produkt jest wttaczany do komory ciecia AR701
przez inne urzadzenie, np. podajnik slimakowy poziomy. Multi-thgcy system ciecia rozdrabnia produkt do
zadanej wielkoéci ,ziarna”, utrzymujgc odpowiednig temperature. Uniwersalna multi-tngca komora ciecia
moze by¢ uzywana z pojedynczym nozem i sitem lub dwoma sitami i dwoma nozami.

Mieso przechodzi przez pierwszy n6z z wktadkami tngcymi i na styku z sitem do rozdrabniania jest ciete
przez wktadki thgce. Rozdrobnione na pierwszym sicie przechodzi przez jego otwory do drugiego zestawu
tngcego. Tutaj zostaje rozdrobnione powtdrnie i przecisniete przez otwory o mniejszej $rednicy drugiego
sita. Po drugim cieciu jest transportowane dalej z gtowicy tngcej do rury wylotowej. Proces zapewnia
utrzymanie doskonale powtarzalnej temperatury i konsystenciji.

Duzy wybor nozy z wktadkami tngcymi, od 3-ramiennych do 6-ramiennych, i sit o otworach od ©&1,0 mm do
9,9 mm, pozwala dobra¢ kombinacje wtasciwg dla uzyskania zadanego rozdrobnienia. Specjalna pompa
wirnikowa na wylocie umozliwia transport rozdrobnionego produktu do kosza zasypowego kolejnego
urzadzenia, eliminujgc transport wézkowy. Mozliwe jest sterowanie automatyczne Start/stop w potaczeniu z
sygnatem z czujnika napetnienia kosza.

AR701MC zastepuje tradycyjne kutry misowe i inne typy kutréw przelotowych, jak réowniez urzadzenia
transportowe. W rezultacie pozwala zaoszczedzi¢ powierzchnie produkcyjng, naktady pracy oraz zuzycie
energii przy zwiekszonej produkgciji.
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AR701 SYSTEM EMULGOWANIA/ROZDRABNIANIA
Naped Wydajnosc¢/h Zabezpieczenie A A (dtugosc) B (szerokos¢) | C (wysokosc)
hp kW Rozdrab. | Emulg. |@ 380V]| @ 460V | cale mm cale mm cale mm
50 37 150 125 57 1448 32 800 74 1880
Do Do
60 45 | 9000kg | 4500 kg | 200 150 65 | 1651 35 | 889 | 83 | 2108
100 75 300 250

1o05pL ¥ Rzeczywista wydajnosé w duzym stopniu zalezy od tekstury i zastosowania produktu.
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