SYSTEM EMULGOWANIA/ROZDRABNIANIA O STALEJ PREDKOSCI

SYSTEM EMULGOWANIA/ROZDRABNIANIA

O STALEJ PREDKOSCI
Modele CS701 i CS901

COIZZINI EMULSION/REDUCTION SYSTEMS e Panel kontrolny ze sterownikiem Allen-Bradley, przy
pomocy ktérego mozna zaprogramowac specyfikacje
produktu, aby uzyskac:

0 Niezmienng jakos$¢ produktu,

0 Regulacje predkosé pompy,

0 Samonastawng regulacje temperatury na wylocie.

e W petni zautomatyzowany system regulacji poziomu prézni.
Urzadzenia Cozzini z serii PrimeCut CS

maja wszechstronne zastosowanie; od e Multi-tngca gtowica daje mozliwo$é wyboru zestawu

emulsji po kietbasy srednio tnacego: jeden néz i jedno sito lub dwa noze i dwa sita.
rozdrobnione.

e Szybki i tatwy zatadunek prozniowy.

e Zabezpieczenie przed przypadkowym zamknieciem
pokrywy.

¢ Opcjonalnie: system usuwania kosci i chrzesci.
e Spetnia wszelkie wymogi Unii Europejskiej i USDA.

e Skonstruowany zgodnie z wymogami sanitarnymi American
Meat Institute.
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SYSTEM EMULGOWANIA /ROZDRABNIANIA O STALEJ PREDKOSCI

Od blisko 20 lat, technologia emulgowania/rozdrabniania firmy Cozzini jest najlepszym
rozwigzaniem dla producentow kietbas z catego swiata.

Dzisiaj system PrimeCut Constant Speed (CS) kontynuuje te tradycje. Nasze modele
CS701 i CS901 sg preferowane przez producentéw, ktdérzy wymagajg wysokiej jakosci,
duzej wydajnosci oraz potokowej, ciggtej produkciji.

Urzadzenia Cozzini z serii PrimeCut CS majg wszechstronne zastosowanie; od emuls;ji
po kietbasy srednio rozdrobnione.
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