MIESZALKA PROZNIOWA

Mixm MIESZALKA PROZNIOWA

COZIZINI MIXING SYSTEMS e Sterowana przyciskami lub sterownikiem programujacym
Allen-Bradley.

e Szybki i tatwy zatadunek produktu.

e Zabezpieczenie przed przypadkowym zamknieciem

Dzieki unikalnemu mocowaniu pokrywy.

zamknie¢, klapy roztadunkowe

przymykaja sie podczas przerw ° DOStQpne mieszadia I’Opatkowe W WerSji standard lub

w roztadunku. zachodzace na siebie. topatkowe zaktadkowe wymagajg
dolnego roztadunku. Dostepne réwniez mieszadta

slimakowe.

e Pojemnosc¢ od 45 kg do 6 800 kg.

e Spetnia wszelkie wymogi Unii Europejskiej i USDA.

Wyjatkowe, szybko zwalniane
uszczelnienie prézniowe watu
zapewnia utrzymanie higieny
i tatwos¢é mycia.

e Skonstruowana zgodnie z wymogami sanitarnymi
American Meat Institute.
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MIESZALKA PROZNIOWA

Mieszatka Vacuum firmy Cozzini (Cozzini Vacuum Mixer/Blender) jest przeznaczona do pracy w ciezkich
warunkach i cechuje sie dtugg zywotnos$cig. Bardzo mata liczba czesci zuzywajacych sie czyni jg
ekonomiczng w uzytkowaniu i serwisowaniu. Starannie wykonczona konstrukcja ze stali nierdzewnej
pozwala na tatwe mycie i utrzymanie urzadzenia w czystosci.

Seria CVMB jest szeroko stosowana na catym Swiecie, np. do wstepnego mieszania migsa, gdzie
usuniecie catosci lub czesci pecherzykow powietrza jest konieczne.

W przypadku proceséw technologicznych wymagajgcych doktadnej kontroli temperatury, oferujemy
dodatkowe wyposazenie mieszatki w ptaszcz chtodzacy z glikolem lub wtrysk CO,,
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54" [1372 mm]
DISCHARGE HT
FOR 2000 LB
(900 KG) VAT
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MIESZALKA PROZNIOWA

POJEMNOSC* A (dtugosc) B (szeroko$d) C (wys. otworu) D (wys. zamk.) NAPED
funty kg cale mm cale mm cale mm cale mm hp | kW
100 45 56 1422 28 711 74 1880 43 1092 2 1.5
500 225 89 2261 56 1422 109 2769 75 1905 2 1.5
750 350 95 2413 60 1524 115 2921 80 2057 3 2
1000 450 102 2591 64 1626 125 3175 81 2057 3 2
1500 700 108 2743 70 1778 134 3404 84 2134 5 4
2500 1000 116 2946 70 1778 144 3658 90 2286 7.5 6
3000 1400 133 3378 82 2083 148 3759 89 2261 10 8
4000 1800 133 3378 83 2108 152 3861 96 2438 15 11
5000 2300 154 3912 83 2108 154 3912 99 2515 20 15
6000 2700 160 4064 84 2134 170 4318 98 2489 20 15
8000 3600 168 4267 90 2286 175 4445 99 2515 30 22
10,000 4500 173 4394 97 2464 184 4674 104 2642 40 30
12,500 5700 194 4928 97 2464 190 4826 110 2794 50 38
15,000 6800 200 5080 100 2540 195 4953 115 2921 60 45

*Pojemnos¢ w duzym stopniu zalezy od zyczen klienta i dostosowania wyposazenia do wymogow zaktadu.
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